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A Bordeaux, le chef étoile Alexandre Baumard investit le
Triangle d’or

L'ancien chef du Logis de la Cadéne et du Gabriel a racheté I'immeuble
de A Cantina Mare, rue Mably. Aprés d'importants travaux, il ouvrira d'ici
a |'éte Amicis, avec sa table gastronomigue et son bar
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s“n 18 février 2024

Il ne s’en est jamais caché : fils d'entrepreneur, Alexandre Baumard ne serait pas
toute sa carriére au service des autres. A 36 ans, ce moment est venu pour le chef
d'origine angevine, par deux fois auréolé d’'une étoile Michelin, au Logis de la
Cadeéne, a Saint-Emilion, puis a I'Observatoire du Gabriel , &8 Bordeaux. Deux
tables gastronomiques, propriété du chateau Angeélus, qu’il a quittées I'été dernier.
Aprés une déconvenue sur un premier établissement dans ce quartier des Grands
Hommes gu’il affectionne, c’est donc rue Mably qu’Alexandre Baumard a trouve
I'espace ou « developper mes projets personnels ». Au n® 19, dont il est
propriétaire des murs et du fonds de commerce, I'immeuble qui accueillit I'ancien A
Cantina Mare offre quatre niveaux sur lesquels le chef entrepreneur a établi un
plan « pour proposer a terme une offre compléte de restauration ». Mais pour
commencer, place a Amicis — entendez « les amis » en latin — avec ses deux
premiers niveaux permettant a Alexandre Baumard de déployer « deux offres
culinaires complémentaires ».

Travaux en cours

Au rez-de-chaussée, autour d’'un bar a vin « pour aider les vignerons » de toutes
les regions, quelques places au comptoir et une trentaine de couverts seront
dédiés a une cuisine « sur le pouce, axée sur le produit pur et dur ». Et le chef
d'annoncer le retour de quelques plats signature, tels sa « tarte a la truffe ou le
carré de cochon fumé au foin qu'on me redemande ». C’'est également dans cet
espace que le nouveau propriétaire souhaite proposer « regulierement des soirées
musicales ». La table gastronomique, d’'une capacité de 28 couverts, se dressera
au premier étage, face a une cuisine qu'Alexandre Baumard veut ouverte. « L'idée
est de montrer que nous travaillons tous ensemble autour d’'un vrai lieu de vie »,
annonce le chef qui entend aussi rompre avec I'image « guindée du gastro ».

Ce lieu, le chef espére le faire découvrir « avant I'été ». Trois semaines apres son
acquisition, Alexandre Baumard y a entrepris de « tout casser pour tout refaire » et
valoriser moulures et boiseries d'origine, gue viendront sublimer des teintes claires
et chaleureuses.
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AUXI/DEUX-SEMAINES-APRES-SON-
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Deux semaines apres son ouverture a Bordeaux, Amicis,
le bistrot chic du girondin Alexandre Baumard, fait salle...

A la fois table bistronomique et restaurant gastronomique, le nouvel
etablissement ouvert par |e chef étoilé, n"a pas mis de temps a se faire
une place dans le Triangle d’or bordelais. On a testé la

E...| Quest  May 1= LR

A la fois table bistronomique et restaurant gastronomique, le nouvel
établissement ouvert par le chef étoilé, n'a pas mis de temps a se faire une
place dans le Triangle d’or bordelais. On a testé la Table des Amis

Avant toute chose : pensez & réserver | Deux semaines aprés son ouverture,
Amicis affiche complet a chaque service. Qu'il s'agisse des déjeuners a la Table
des Amis, le bistrot chic du rez-de-chaussée, ou de prendre part a I'expérience
gastronomique en 4 ou 7 escales (75 4 115 €), dans le salon plus feutré de I'étage
de cet immeuble de la rue Mably, Alexandre Baumard ne s'attendait pas, « vu la
conjoncture =, & un tel engouement autour de son projet personnel, élaboré avec
la complicité du chef patissier Damien Amilien et de Julien Tabbacchiera, chef
sommelier. De quoi amener le chef propriétaire a4 procéder, déja, a quelques...
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Alexandre Baumard ouvre & Bordeaux sa
premiére table : Amicis

e
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De gauche @ droite : Alexandre Baumard, chef exécutif, Julien Tabbachierra, chef sommelier ef

Damien Amilien, chef patissier.
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EZ CHEF

u début de 'ete 2023, Alexandre Baumard aonnongait son départ du

Logis de la Cadéne (Saint-Emilion) et de I'Observatoire du Gabriel
(Bordeaux) pour se lancer dans un projet plus personnel. C'est

désormais chose faite.

Le 22 avril dernier, aprés trois mois de travaux, le chef a inouguré en plein cosur de
Bordeaux so propre maoison baptisée Amicis, cuverte en associotion avec le chef

pétissier Damien Amilien et le chef sommelier Julien Tabbachierra.

Organisé sur deux niveaux, le lieu s'ouvre, au rez-de-chaussée, sur un restaurant
bistronomique et comptoir a vin - La Table des Amis - tandis que I'étage dévoile une

partition gastronomique.

Cite bistrot, le chef décline un menu du marché a 32€ évoluant chague semaine,

accompagné d'une carte des vins comprenant plus de 600 références.

Les produits de la mer en vedette

A l'étage. place & une ambiance intimiste congue pour accueillir jusqu'a 25
convives, face 4 une cuisine ouverte. La, Alexandre Baumard propose chague soir —

du lundi au vendredi — une épopée en 4 ou 7 escales.

Au menu  une offre presque exclusivement tournée vers les produits de la mer, qu'il
affectionne particulierement. « J'aime travailler tous les poissons, les nobles et les
moins nobles. Il y o de multiples fagons de les préparer, que je ne retrouve pas avec

la viande » commente le chef.

A 9
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EZ CHEF

A découvrir également, « I'Oignon de mon enfance », une création en hommage a

son grand-pére, ou encore I'Esturgeon fumé, autre plat signature des lieux. A La
Table des Amis comme au restaurant gastronomique, 'ensemble de la propesition
d'Alexandre Baumard et ses associés s'appuie essentiellement sur les produits du

Sud-0Ouest.

Le tout est servi dans un cadre a la fois chic et décontracté aménagé par l'architecte
d'interieur et décorateur Laurent Chéteau (Cabanes & Chiteaux). Le gros oeuvre, Iui,

a été confié au pere du chef, Patrick Baumard.
« Nous avons fait un trés bon démarrage » se réjouit Alexandre Baumard. Et de

conclure : « L'étoile, j'y pense forcément, mais 'objectif premier reste de voir mon

restaurant plein. »

@ 10
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Tourismes, gastronomie XANDRE-BAUMARD-OUVRE-SON-PREMIER-
RESTAURANT--AMICIS-A-BORDEAUX

Alexandre Baumard ouvre son premier
restaurant, Amicis a Bordeaux

Alexandre Baumard vient d'ouvrir Amicis, une adresse regroupant deux restaurants a Bordeaux. Le chef
nous en dit plus sur cette nouvelle offre.

28/05/202417H21
Actus & Rendez-vous Tables & Chefs

Par Mathilde Bourge

Depuis ce mois de mai, Bordeaux compte une nouvelle table. Alexandre Baumard, qui a notamment officié au Logis de la Cadéne a
Saint-Emilion et au Gabriel a Bordeaux, vient d’ouvrir son premier restaurant : Amicis. Le chef, sacré Grand de Demain par
Gault&Millau en 2021, nous en dit plus sur ce nouvel écrin et ses deux offres bien distinctes.

Une histoire d'amitié

Amicis est avant tout une histoire d’'amitié. Alexandre Baumard, fils d'entrepreneur dans le batiment, a toujours eu I'envie d'étre chez

lui, de prendre les décisions pour son entreprise, et le fait aujourd’hui tres bien entouré. “Quand je suis arrivé en 2013 dans la région,

qu Logis de la Cadéne, j'envisageais de rester quelques années avant de m'installer dans le Sud-Est. Finalement, les années ont passé,
j'ai découvert un superbe terroir, une clientéle géniale et j'ai fait de trés belles rencontres, dont Damien Amilien, mon chef pétissier, et
Julien Tabbacchiera, mon sommelier, qui ont aujourd’hui des parts dans le restaurant”, souligne Alexandre Baumard.

N
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© Solenne Loustalan

Un restaurant, deux propositions

comptoir a vin, tandis qu'a I'étage, Alexandre Baumard a imaginé une table gastronomique. “La bdtisse le permettait, mais surtout,
nous nous sommes rendu compte qu'a Bordeaux, les clients n‘ont pas le temps de faire un restaurant gastronomique au déjeuner. Il
me paraissait donc important de proposer une offre plus rapide. Le menu change chaque semaine et a partir du mois de juin, il sera
également possible de venir découvrir la partie bistrot le soir”, explique le chef.

“L'étage est plus restreint, avec une cuisine entierement ouverte sur la salle. Je peux m'’y exprimer pleinement !", ajoute Alexandre
Baumard, qui avoue avoir un vrai faible pour le poisson, passion qui lui a été transmise par son mentor Christophe Bacquié. “S’il n'y en
avait pas, je serais malheureux”, s'amuse-t-il. “Dans la région bordelaise, c’est un vrai parti pris. Nous avons fait un travail de recherche
pour marier les poissons d’eau douce et de 'océan avec les vins de Bordeaux, qui sont généralement charpentés et puissants. Au
restaurant gastronomique, le menu en 7 services est entierement dédié au poisson et il marche tres bien. C'est un pari réussi”, se
réjouit-il, précisant qu'il est possible de demander de la viande pour satisfaire toutes les envies.

« OU ? Amicis, 19 rue Mably, 33000 Bordeaux
s Www.restaurant-amicis.fr

12
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Alexandre Baumard chez Amicis a Bordeaux
- 1 Vel |

Alexandre Baumard (& droite) et ses amis ® Solenne Loustalan

Il a été une décennie durant le chef de la famille Bouard d'Angélus au Logis de la Cadéne & Saint-Emilion et 4
I'Observatoire du Gabriel & Bordeaux, tous deux étoilés. Alexandre Baumard, qui se partageait jusque la entre les
deux maisons, vient d'ouvrir & son compte avec deux associés, Damien Amilien, chef patissier, et Julien
Tabbachierra, chef sommelier, une demeure amicale et complice au coeur de Bordeaux. Son nom ? Amicis. Cet
Angevin discret, passé chez Paul Bocuse a Collonges, Christophe Bacquié au Castellet et Laurent Saudeau au
Manoir de la Boulaie & Haute Goulaine, rallié aux vertus girondines, depuis belle lurette v donne la mesure de son
talent avec des plats légers, vifs et de saison, usant des produits de toute I'Aquitaine, avec une table plus simple
au rez-de-chaussee (« la table des amis »). ol parmi ses réussites, les asperges vertes, avec oeuf parfait,
noisettes ou le risotto aux coquillages et parmesan. Et une salle de 25 couverts avec une ambition plus
gastronomique au ler étage. L'adresse : 19, rue Mably.

13
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LE-PROJET-D-UNE-VIE

Amicis, le projet d'une vie

Ouvert le 22 avril dernier au coeur du Triangle d'or, a Bordeaux, le
restaurant gastronomique du chef Alexandre Baumard a d'ores et déja
fedéré une clientéle trés fidele.

@f.'-f.!l-"ns' de Gironde / Jul 27, 2024

Il y a les sourires, puis les « Ca va, mon grand ? » ou encore « Votre table
vous attend ». Et on comprend qu'ici, une bonne partie des habitués ne
date pas d'hier. On comprend aussi que le lieu, Amicis (amis en latin),
porte bien son nom.

Au premier abord, Alexandre Baumard, 37 ans, ne serait pas si extraverti
ou chaleureux que ¢a. Preuves du contraire : une clientele déja fidele et
une équipe composée « d'anciens collaborateurs qui m'ont suivi dans
mon projet ». C'est donc la confirmation que le chef d'origine angevine a

@ 14
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Amicis, vent de fraicheur culinaire a Bordeaux

Alexandre Baumard a ouvert en plein coeur de Bordeaux Amicis, avec
son ami et associé Damien Amilien, chef patissier. A tester absolument.

i lunkPage  Jul 30, 2024
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J u N K [ 30 juillet 2024

Aprés le Logis de la Cadéne, & Saint-Emilion, puis Le Gabriel, & Bordeaux, le jeune chef angevin a ouvert son
propre établissement, Amicis, avec son ami &t 2ssocié Damien Amilien, chef patissier. Denxiédme Episode de
notre série, Ces restaurants bordelais loin de la foule déchainée

On pourrait évoguer la croisée des chemins, Is balle opportunité, la coup que l'on tente. Balayons ces clichés. A 38 ans, Alevandre
Baumard déroule non seulement un sscré CV = formé, notamment, par Benoit Vidal, Faul Bocuse, Christophe Bacguié, Laurent
Suaudesu ; d'autres questions f —, mals galement force distinctions : one &toile an Mickelin au Logis de la Cadénme, &
Saint-Emilion, &n 2017, puis i L"Observatoire, au restanrant Le Gabriel, & Bordeaux, en 2021 ; deux tables
appartenant & Iz famille de Botard de Laforest (Chateau Angelus]

Aprés une décennie de bons et loyaux services, le natif des bords de Loire 52 sant « tellemant heureux d'8tre chaz lui ». Oncse, du bout
des lévres, évoquer |z pression @ investir dans un tel établissement, orné d'une facade barogue du X¥1I® siécle. « Celle des banques,
oul je cherchais entre le bassin d"Arcachon et 'hypercentra de Bordeaux. Mes plus fidéles clients ont fait pencher en
faveur des Grands-Hommes. » 5ans plan de bataille, ni de modéle en tte, ce » Grand de Demain », selon le Gault & Millau en
2021, a repris 'adresse qui abritait A Cantina Mare pour y batir un écrin a la masure de ses anvias.

* & lire sussi - Fanaille, le nouvean souffle gastronomigue d'une adresse mythique de Bordeaux

« Je veux un lieu de vie o I’on revient, avec plein d’habitués »

Rasuliat, un restaurant aussi sobre qu'élégant, respirant du rez-de-chaussée & 1'etage, jouant des matiéres, de ln lumiére et des
ambiances, du comptoir sur rue, au bar en apesanteur, de la banguette chocolat aux tables pour 2, 4 ou & commensaux, Enlatin,
Amicis signifie v-amis = . Et, ici, I'amitié agit comme une vertu cardinals dans cette aveniure. Celle portée 3 Damien Amilien,
meillenr patissizr du Sud-Ouest 2023 pour Gault & Millau, comme au sommelier Julien Tabbacchiera. Mais épalement,
celle, & prien indicible flattant an salle en plein service. « Je veux un lien de vie o0 1'on reviant, avec plein d’habimeés. » Un idéal de
cantine de quartier qui ne déplzit nullement 2au maitre des liemx

A rez-de-chauwssée, 1a Table das Amis lorgne vers le bistronomique avec un menu du marche ls madi et des plats & la carte e soir, &
I'étage, la Table Amicis, avec vue sur uns cuisine ouverte (via un surprenant mur bibliothagus), proposs un menu unique en 7
escales {115€). Le tout awec une micro-brigade de & personnes et une escovade féminine de choc, aux petits soins, 5i chic jusqu’ew
foulard.

58 réputation I'aurait-elle a ce point précéds 7 Lodsible de le penser au regard de affluence en ce mardi qui sent las vacances dété

L’amour du poisson

Alors ce menu du marche, décling en entrée/plat/dessert (32€) ou entrée/plat plat/dessert (26€), et qui change chague mercredi * Le
choix fut délicat, Evidemment. . Terrine de poissons, créme aciduliz, consommé de langoustines ; tarte tomates
confites, burrata, basilic ; guinoa, tourtean, petits pois. Féche du jour, féves et haricots, sauce végetals ; canard, pommes
de terre, réduction balsamique ; risotts, légumes, parmesan, Tarte citron meringués ; tarte aux fraises et réglisse ; choux
pistache et framboise. Seuls certituda, on reconnait la patte de cet amoureux du poisson, « on pautls travaillar de mille fagons =
Ensuite, prendre ses respansabilités.

Commencant par une befle tomate {pochée ), tiéde an son centre, sur un it crouwstillant, encerclée d une burrata vaporeuss
[magnifiée au syphan F), rehauszée de cibouletts et da jus exquis, 1a suite ne powvait décavolr. L'aiglefin fondant au-deld de
I'indécence le disputait aux croguants légumes verts, onctususement revenus dans une saucs géndreusament mantée au
beurre. Le pain, excellent, n'y a survécu. La tarte citron se distingoalt par sa trés généreuse meringue italienne tandis que sa rivale
déroulzit sablé breton, réglisse subtile et fruits charnmus. Juelle conclusion !

« Une cuisine sans sauce n’est pas une cuisine »

Dans le gosier, Chatean Carsin, sauvignon gris 2021, de Rions, pour une agréable mise en bouche. Et deux coups de coeur - Le Palpis
d'0r 2022 du Chitead de Bouillerat, stupéfiant liquoreux en Cétes de Bordeaux Saint-Macaire a1 le Rosé majeur de la maison da
champagne Ayala, fruit d'un assemblage de 24 crus d'excepton

La win, d'aillewrs, n'ast pas envisagé @ 1a légare — 600 références i la carte — car la chef est non ssulement un cenophile
comveincy, respectzeux du terroir qui I'a vu s'épanouir (Saint-Emilion et Pomerol 4 la f212], mais aussi un ambassadeur engags
rappelant cette bella évidence : le touriste de passage & Bordeaux ne vient pas déguster du mécon... In fine, Amicis caresserzit-il
I'smbition d"étre aussi incontourneble en la matigére que 1'Univerre ? La réponse est dans la guestion

Quantd la course d I"étoile, = seuls les clients m"en parlent, si 2lle tombe tant misux, mais je refuse de changer de

formmule en son nom car c'est contre-productif ». Une sagesse de bon atol. Fuis, 'on repart moins sot, ayant retenu une masime de
Paul Bocuse ; « ung culsine sans sauce n'est pas une coising »
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ALEXANDRE-BAUMARDI/

Amicis, la nouvelle table signée Alexandre Baumard

Amicis est le nouveau restaurant gastronomigue de Bordeaux, dirigé par
le chef Alexandre Baumard et son chef patissier Damien Amilien.

&7 Au Coeur du CHR

lexandre Baumard, chef cuisinier, inaugure en tant que propriétaire son restaurant
Amicis au 19 rue Mably 4 Bordeaux (Gironde). Il réalise cette nouvelle aventure au coté
de son ami et associé Damien Amilien, chef pitissier, formé au sein de La Pyramide 2

Vienne (Nouvelle-Aquitaine), de la Bastide Bruno Oger au Cannet (Alpes Maritimes).
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AMICIS

(VIN & GASTRONOMIE

A BORDEAUX)

Amicis : vins et gastronomie a
Bordeaux

Ouvert fin avril 2024 par le chef Alexandre Baumard, Amicis pro-
pose une offre gourmande 2 en 1 en plein coeur du triangle d’or
bordelais.

Au rez-de-chaussée on découvre le bistrot chic «la Table des Amis» et a
’étage, le salon gastronomique feutré «la Table Amicis».

Au menu : des produits du terroir travaillés dans la tradition culinaire
frangaise et des accords mets et vins étudiés pour une belle expérience

cenogastronomique.
=

La table chic du chef Alexandre Baumard

Apreés plus de 20 ans dans les cuisines de grands restaurants, 2 étoiles au
Guide Michelin (la premiére au Logis de Cadéne a Saint-Emilion puis une autre
a l'Observatoire du Gabriel a Bordeaux), Alexandre Bau- mard se lance dans
une aventure personnelle en ouvrant son propre établissement, aidé de son
ami Damien Amilien, Chef patissier. C’est a la place de ’ancien A Cantina Mare,
au 19 rue Mably, que le duo de chefs a installé sa table. Un emplacement de
prestige, dans le quartier le plus chic de Bordeaux : les Grands Hommes.
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Le cadre est élégant, déclinaison de beiges, bois, grands miroirs et
beaux volumes. Empruntez le magnifique escalier pour découvrir la
table Amicis, avec vue sur la cuisine ouverte. Les serveuses telles des
vestales toutes de blanc vétues sont aux petits soins. Pas de doute, les
codes des adresses gastronomiques sont la ! Pas de chichis cependant,
et c’est ce que souhaitait le chef : une table d’amis c’est une table
joyeuse, ol 'on peut rire fort tout en trinquant et se régalant de bons

plats !

Les accords mets et vins

Les accords mets et vins sont un concept fort chez Amicis : plusieurs
formules sont proposées a la table gastronomique avec 3 ou 5 verres et
pour la partie bistrot, on peut compter sur les conseils avisés du per-
sonnel pour accorder a merveille le menu du jour et quelques nectars.

La cave compte plus de 600 références choisies avec les conseils de ca-
vistes, de vignerons et de négoces, avec une belle mise en avant de vins
francais et notamment girondins. Dernier vin entré a la carte ? Un
chardonnay, vin de pays d'Atlantique produit a c6té de Saint-Emilion,

au chateau Milens. «Une belle vivacité remplie de gourmandise... Un
match parfait avec la carte essentiellement basée sur le poisson»

confirme le chef.

Car chez Amicis, le poisson est a l’affiche ! Toute la carte est exclusive-
ment bio et locale, avec un go(it prononcé pour les produits de la mer
donc, et les sauces.
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Les entrées a
Amicis

Par exemple on peut déguster au menu du jour une excellente terrine de poissons,
bisque et creme fouettée, sublimée par un blanc sec Lions de Suduirant «un vin
100% Sauvignon avec un cété tres floral et le fruit qui apparait, la tension en fin de
bouche. Une tres belle acidité». Ou encore du maigre et ses gnocchis a la sauce
safranée (ce plat mérite d’étre a la carte tous les jours) servi avec un Riesling Cuvée
Albert 2021, union de la famille Albert Mann et Bathelemé «un vin avec du cro-
quant, de la mdache, de l'agrume et de la fraicheur. Un cépage tres ci- tronné et floral

qui se mariera bien avec la sauce safranée.».

Amicis

La carte se déclinant autour des produits de saison, les fruits et lé- gumes sont
également a ’honneur. Ainsi en été, a ’heure du déjeuner, on pourra par exemple
goliter a une tarte tomates, burrata, servie avec «un Chablis avec une belle
aromatique de fruits en début de bouche puis une minéralité qui vient déglacer le

palais en fin de bouche.».
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La salle
d'Amicis

«C’est une vraie volonté de faire du local. Nous avons un terroir extré- mement riche donc autant le
solliciter car nos producteurs et nos éle- veurs ont besoin de nous. J'estime que les restaurants doivent
aider U'agriculture locale.» explique Alexandre Baumard. Ainsi les poissons viennent de différentes
criées de U'Atlantique, les viandes de Samuel Perrier et Maison Lafitte, le caviar de la Maison Stu- ria,
les fromages de Pierre Rollet, les fruits et légumes de Frédérique Develay ou encore la truffe de
Guillaume Gé.

Des produits du terroir et une cuisine parfaitement maitrisée pour une
addition plut6t douce le midi puisque du lundi au vendredi la formule
complete est a 32 € seulement, 26 € pour entrée / plat ou plat / dessert.

Les desserts a
Amicis

Le soir, la version gastronomique est forcément un peu plus onéreuse. Pour le menu en 7 escales,
comptez 115€,60 € de plus pour un accord mets et vins de 3 verres, ou 90 € de plus pour un
accord de 5 verres.

Les coquillages, cuits au naturel et premiéres tomates. La langoustine
en basse température et fleur de courgette... L’Esturgeon, fumé et oi-
gnons de mon enfance... Le chocolat, soufflé et vanille torréfié... Je
m’arréte 13, et vous laisse découvrir par vous-méme les escales "ceno-
gastronomicopoétiques" des Chefs Baumard & Amilien.
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Un restaurant a Bordeaux rentre au Guide Michelin

A peine quatre mois aprés son ouverture, le restaurant Amicis, niché au
cceur du quartier des Grands-Hommes a Bordeaux, fait une entrée
remarquée au Guide Michelin. Pour les fins gourmets bordelais, c'est un...

[ p ] [: | ¥
olE | = < Bordea . =3
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Un restaurant a Bordeaux rentre au Guide Michelin

Low Egreteau Ay a2 semanes Mo Mosod Mz minutes de lectune

A peine guatre mois aprés son ouverture, le <, restaurant Amicis. niché au cceur du quartier des Grands-Hommes a @,
Bordeauy, fait une entrée remarquée au Guide Michelin. Pour les fins gourmets bordelais, c'est un événement a célébrer.
Létablissement, ouvert en mai dernier. s'est rapidement imposé comme une adresse incontournable de la scéne
gastronomique locale.

Une table pour les amis, un festin pour les gourmets

Amicis, qui signifie « amis » en latin, porte bien son nom. Le chef Alexandre Baumard, ancien éléve de Paul Bocuse el déja détenteur dune
étoile Michelin. a imagine un lieu ol la convivialité se méle a la haute gastronomie. Dés les premiers jours. le succes a éte au rendez-vous, avec
une salle comble et des réservations qui ne désemplissent pas. Mais au-dela des chiffres, clest lexpérience culinaire gui fait la diférence

Le restaurant, élégant et chaleureux, sétend sur deux étages. Le midi, Amicis se transforme en bistrot chic, proposant une formule
entrée/plat/dessert pour 32 euros. Une aubaine pour découvrir une culsine gastronomigue sans exploser ten budgel Le solr. lambiance
menie diun cran avec un menu en sept temps, véritable symphonie de saveurs ou les produits de la mer sont a [nonneur. Lobjectif du chef est
clair : casser les codes de la haute gastronomie, en rendant cette expérience accessible et décontractée.

Une reconnaissance fulgurante

Cast une montée en pulssance exceptionnelle que vient de connaitre Amicis Bordeaux. Cing mols seulement aprés son ouverture, le restaurant
regoit une distinction par le Guide Michelin Une reconnaissance qui, loin de déstabiliser [équipe, semble plutdt les conforter dans leur
demarche. Le chef Baumard, dune humilite rare. reste focalise sur lessentiel : la satisfaction des clienis

Le Guide Michelin ne sest pas trompé en sélectionnant Amicis. Dans son avis, il salue la finesse et a claré de (a cuisine du chef, avec des plats
comme la langoustine associee a la fleur de courgette. Mais les desserts de Damien Amilien, le patissier de la maison, ne sont pas en reste.
Gourmands et techniques, ils apportant La touche finale a ce repas dexception, comme en témoigne la composition délicate de cerises cuites,
crues et herbes fraiches. Le Guide souligne egalement lambilance decontractée du déjeuner, le service attentif et la belle carte des vins.
concluant que ce restaurant est véritablement « une table damis ».

Une adresse a découvrir sans tarder
Pour les Bordelais et les amateurs de bonne culsine de passage, Amicls Bordeaux est une adresse a ne pas manguer, Situe au 19 Rue Mably.

ce restaurant allie [élégance a La simplicité. offrant une expérience culinaire aussi rafinée que conviviale. Tu prévois un déjeuner chic entre amis
OU un diner gastronomigque en amoureux 7 Dans Lous les cas, L seras conguis par la qualite des plats el lambiance chaleureuse du liew

Alors, si tu n'as pas encore franchi les portes ', Amicis, il est grand temps de le faire. Avec sa récente entrée au Guide Michelin

cette nouvelle étoile @ bordelaise est en passe de devenir un incontoumable pour tous les amoureux de la bonne culsine. Une fois assis & table,
laisse tol guider par les saveurs, et profite dun moment inoubliable dans (un des restaurants les plus prometteurs de Bordeaux

23



Régal

FAMILLE DU MEDIA :
Presse magazine

SUJET DU MEDIAS :
Art de vivre, cuisine

& ACTUS

3 septembre 2024

ECRIT - FR

HTTPS://IWWW.REGAL.FRIACTUS/QUOI-DE-
NEUF-SUR-REGAL/EN-KIOSQUE-LE-MAGAZINE-

NDEG121-SEPTEMBRE-OCTOBRE-2024-
1102618

SEFTEMBRE DCTOBRE 2024 REGAL N*131 wuww regel fr

10 nouvelles adresses a suivre en région

Plonger dans le champagne, pigue-niguer sur les toits, faire son marché dans un coquillage
ou célébrer la Méditerranée pendant trois jours... Partout en France, fin d'été rime avec nouveauté.

TEXTE ET SELECTION CATHERINE LAMONTAGNE ET LA REDACTION

Biarritz»
Cocktail

avec vue

Baptiz# Le Plongeoir,
le rooftop du Radisson
Blu proposede 18 ha
minuit de siroter

des cockrails et
deéguster de petites
assiettes (gyoza, bao,
maki..) en regardant
le soleil se coucher sur
l'ecean

I A e

4 Bonnieux (84) Coup de Ju

Aprés 15 ans comme chef étoié chezr les qutres (Le Clair de
la Plume a Grignan, La Mirande a Auignon), Julien Allano
ouvure Ju-Maison de Cuisine dans le Luberon Cuisine
créative et écoresponsable

Reims»
Au berceau du
champagne

Aprés 18 mois de
traouaux,

la Maison Taittinger
TOUUTE S€5

caues. Véritables
cathedrales
souterraines datant
du lIF siécle, inscnites
a l'Unesco, elles
offrent une visite
magiuque suivie diune
degustation

o \ <«Bordeaux

Coup double
Amicis, c'est un
défi pour 2 chefs
amis Alexandre
Baumard, chef
exeécutif, et Damisn
Amilien chef
patissier. Au rez-de-
chaussee, un esprit
bistrot auec un
comptoirauin et

a l'étage une table
gastronomigue,
plus intimiste

A suiure de prés

Lyon»
Sushi et DJ

Dans un cadne
futuriste signe
Régis Botta,

le Poissonchat
propose en jourmee
une cuisine
asion-fusion. Le
SOIT, artistes et

DuJ inuestissent
lespaoce, mooaant
ambignce

festive, cocktails,
bar @ sushis et
propositions du
chef Tomas Bares
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Le top des restaurants gastronomiques les moins chers
de Bordeaux

Découvrir un excellent restaurant gastronomigue & Bordeaux, OUI, Casser
son PEL, NON. Si cette phrase vous parle, alors vous étes au bon endroit.
Avec ou sans

I'* Nual Falre & Aardeans  Feh

Amicis, le petit nouveau par Alexandre Baumard
Amicis, c’est le nouveau petit joyau gastronomique de Bordeaux qui prouve qu’on peut se régaler sans se ruiner ! Ici, c’est le repaire
des bons amis, comme le prouve son nom, “Amis” en latin. Et chez Alexandre Baumard, c’est deux salles, deux ambiances comme

on disait a 'époque. Pourquoi ? Parce qu’on a le choix de proCter d’une expérience bist ique chic au rez-d ée et
d’une table gastronomique a U'étage. Le tout loge sur deux étages d’un bel immeuble classé avec sa facade style baroque de la Cn
du XVIIe siécle. Les amateurs de bons crus peuvent y dénicher des pépites de vins de toutes les régions. Si le soir le menu
gastronomique se monnaie 115€, le midi, le méme savoir-faire de la méme équipe se retrouve dans un menu qui oscille entre 26€
et 32€. On vous l'a dit, un précieux joyau !
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Amicis - Bordeaux - Un restaurant du
guide MICHELIN

Amicis - un restaurant du Guide MICHELIN France
2024, Les avis des inspecteurs MICHELIN, des...

Au coeur du Bordeaux chic, entre les allées de Tourny et la
place des Grands-Hommes, le chef Alexandre Baumard (Logis
de la Cadéne a Saint-Emilion, L'Observatoire du Gabriel) s'est
installé a son compte dans une adresse élégante sur deux
étages. Au travers d'un menu dégustation servi uniqguement
au diner, sa cuisine fine et lisible met a I'honneur les produits
de la mer, a I'image de cette langoustine associée a la fleur de
courgette. Les desserts de Damien Amilien, aussi gourmands
gue techniques, prolongent cette partition délicate, comme
les cerises cuites, crues et herbes fraiches. Offre plus simple
au dejeuner et au rez-de-chaussee, dans une ambiance
décontractée. Service attentif et belle carte des vins. Une
vraie table d'amis.
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4 mois apreés son ouverture, un restaurant de Bordeaux
fait son entrée au Guide Michelin

Quelgues mois seulement aprés son ouverture, le restaurant Amicis
Bordeaux est déja distingue par le Guide Michelin.

€) Le Bonbon  Sep 17, 2024
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Le restaurant Amicis, installé depuis le mois de mai dans le quartier des
Grands-Hommes, aura trés peu attendu avant de briller. Quelques jours
seulement aprés que le chef Alexandre Baumard ait ouvert les portes de sa
nouvelle table, il faisait déja salle comble. Il faut dire que I'ancien de Paul
Bocuse, doublement auréolé d'une étoile Michelin, sait se faire remarquer.

Avec une cuisine gastronomique abordable - comptez 32€ le midi pour la
formule entrée/plat/dessert, le restaurant élégant de 2 étages se plait &

casser les codes du gastronomique. Son menu, créatif et résolument tourné
autour des produits de la mer se déguste dans une ambiance chaleureuse.

Décomplexé et discret (malgré son succés florissant) Amicis Bordeaux -
comme amitié en latin - n'a pas attendu avant de caracoler en téte des
adresses prisées des fins gourmets. Bistrot chic le midi et table
gastronomique en 7 temps le soir, cette nouvelle adresse hybride a déja
rejoint la liste du Guide Michelin. Et ce, 5 mois seulement aprés avoir accueilli
ses premiers clients. Pari réussi pour le chef d'une humilité rare qui vise
pourtant la satisfaction client avant l'étoile.

L'avis du Guide Michelin : "Auv travers d'vn menu dégustation servi
uniquement au diner, sa cuisine fine et lisible met & I'honneur les produits de
la mer, & I'image de cette langoustine associée & la fleur de courgette. Les
desserts de Damien Amilien, aussi gourmands que techniques, prolongent
cette partition délicate, comme les cerises cuites, crues et herbes fraiches.
Offre plus simple au déjeuner et au rez-de-chaussée, dans une ambiance
décontractée. Service attfentif et belle carte des vins. Une vraie table d'amis".
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Michelin
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Une quinzai[\e dﬁ personnes, en_cu%;ine et en salle, font vivre
cette nouvelle table (Photo : Amicis).

Aprés 4 mois d’ouverture, le restaurant bordelais Amicis
vient d'étre référencé dans le Guide Michelin parmi les 18
tables francaises de la sélection de septembre 2024.

D Entre bistrot et gastro |

+ Quvert depuis le 22 avril au 19 rue Mably,
I'établissement, sur 2 niveaux, propose une formule
bistronomique en rez-de-chaussée ainsi qu'une
gastronomique 3 |'étage.

e « L'idée était de créer un lieu de vie ouvert & tous et a
toutes les bourses », précise le chef Alexandre
Baumard, a I'Essentiel Bordeaux.

e Ce concept s’harmonise avec le nom de son restaurant,
Amicis, qui signifie « les amis » en latin, dans le but de
proposer une « table des amis ».

« Ainsi, la formule compléte du bistrot est au prix de 32 €
(entrée/plat/dessert) le midi, du lundi au vendredi, et la
formule gastronomique a 116 € pourun repasen 7
escales. Consultez-les ici.

» « Coté carte des vins, nos bouteilles sont proposées a
partir de 25 € pour une cave comprenant prés de 650

références. »
A :
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{ Lhistoire du chef =

* Neé a Cholet, Alexandre Baumard a fait ses armes pendant 10 ans aux cbtés de
la Famille de Boiiard comme chef du Logis de la Cadéne (Saint-Emilion) et du
Gabriel (Bordeaux), ou il a obtenu 2 étoiles Michelin.

* « Depuis toujours, c'était mon réve d'ouvrir mon propre établissement et d'avoir
ainsi toutes les cartes en main », confie-t-il.

* Le chef met un point d’honneur a travailler avec des producteurs locaux tels
que l'ostréiculteur Matthieu Dumas a Andernos, le trufficulteur d’Aquitaine
Guillaume Gé (Aléna), ou encore avec le caviar d'Aquitaine Sturia, etc.

* Parmi ses plats signatures ? L'esturgeon fumé aux oignons. « Un piat
hommage & mon grand-pére que certains clients ont essaye au Gabriel et
qu'ils reviennent savourer chez Amicis ».

* Le chef qui ne « s’aftendait pas » a étre référencé dans le petit livre rouge « si
rapidement » espére décrocher I'étoile a I'avenir. Pour découvrir son
restaurant, les réservations, c'est par ici.

@ 30
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Amicis, nouveau restaurant chic de Bordeaux, vient
d'entrer au guide Michelin

Ouvert depuis le printemps 2024 dans le Triangle d'Or de Bordeauy, le
restaurant Amicis vient de faire son entrée au guide Michelin.

El

A ;
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Le nouveau restaurant Amicis a déja su convaincre les Bordelais, en a
peine quatre mois douverture. Installé dans le Triangle d’Or entre les
Grands Hommes et les allées de Tourny, il propose une cuisine

gastronomique abordable avec un menu a 32 euros le midi.

Et sa qualité n'est pas passee inapercue : il vient juste d'étre inscrit au

guide Michelin.

Le restaurant

A la téte du restaurant ? L'ancien chef du Logis de la Cadéne et du Gabriel
Alexandre Baumard, doublement étoilé - associé au patissier Damien
Amilien. Il s'est installé au 19 rue Mably, dans un immeuble classé, retapé

pendant plusieurs mois avant I'ouverture de I'établissement.

Il se veut un lieu de vie et tout est dans le nom - Amicis signifie « amitie »
en latin. Il s'étend sur deux étages : le rez-de-chaussée, chic et
décontracte, est dédié a une cuisine bistronimique avec menu du

marché le midi et des plats a la carte le soir.

A T'étage, « une table gastronomique plus cocooning et confidentielle »
offre une vue ouverte sur la cuisine « avec menue unique en sept
escales ».

Sur les réseaux sociaux, 'équipe du restaurant s'est félicitée de son entree

au guide Michelin : « C'est une belle entrée qui récompense tous les

efforts, l'exigence et I'implication de toute I'équipe d’Amicis. »

@ 32
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AMICIS

Amicis - Restaurant - Bordeaux

Il en révait depuis longtemps, étre chez lui, faire sa cuisine, certes sans
les moyens que lui offrait le groupe au Gabriel et & Saint-Emilion, mals
avec la méme volonté, la méme exigence, le méme talent, et chez lui......

L'AVIS DE GAULT&MILLAU

Il en révait depuis longtemps, étre chez lui, faire sa cuisine, certes sans les moyens que lui offrait le groupe
au Gabriel et a Saint-Emilion, mais avec la méme volonté, la méme exigence, le méme talent, et chez lui....
Alexandre Baumard, Grand de Demain 2021 a ouvert Amicis, pour les amis, fin avril dans le chic triangle
d'or bordelais. Deux ambiances, des tarifs trés accessibles, le chef propriétaire a réussi a créer un lieu a son
image et les débuts sont trés encourageants. On y apprécie forcément la déco, un bel écrin contemporain
aux couleurs claires, chic et élégant... jusque dans le dressing code des serveuses élégamment vétues dans
les mé@mes teintes. La formule du midi est trés attractive (32 € avec du choix), mais pour retrouver les plats
gastronomiques d'Alexandre Baumard, c'est le soir que cela se passe, a I'étage (la Table d'Amicis) pour une
ambiance feutrée et chaleureuse avec le grand menu "La vie est une Féte" a 115 €, ou bien "en bas" a La
Table des Amis pour choisir des plats a la carte identiques a ceux du grand Menu. On suit avec
enthousiasme le fil directeur marin voulu par le chef méme si un plat de viande peut étre ajouté en
supplément. Une immersion iodée pleine de sensibilité, avec le sens de la perfection aussi bien dans les
cuissons que dans les associations percutantes, et toujours autant de créativité : coguillages au naturel et
premiéres tomates, langoustine crue et cuite fleur de courgette farcie, maigre plancha et truffe d'été,
esturgeon fumé et oignons... Pour la partition sucrée, son binédme et complice Damien Amilien (Trophée
Patisserie GM 2023) construit ses desserts entre acidité, fraicheur et gourmandise. Trés belle cave pour
répondre a toutes les demandes, pairing proposé a partir de 60 € pour 3 verres, service plein
d'enthousiasme et parfaiternent efficace.
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AMICIS AMIS POUR LA VIE

Visiter Bordeaux sans aller jusqu’a l'océan 7 L'océan viendra a vous.

Dans le guartier du Triangle d'or triomphe Amicis, nouvelle adresse
d'Alexandre Baumard, ancien chef étoilé du Gabriel. Le menu en

7 escales célébre poissons et péches locales. Pour les amateurs de viande
ou de végétal, le chef s'adapte. Quand un restaurant s'appelle Amicis

- «amitié» en latin -, gastronomie rime avec amis. Tartare d'huitres,
cogues, bigorneaux, pouces-pieds, granité de tomates... le voyage parfumé
aux embruns commence. Le plat signature, hommage au grand-pére

du chef, magnifie la soupe a I'signon de son enfance. En cing textures,
I'esturgeon fumé remplace a merveille le lard, la «crémosité » de I'espuma
d'oignon celui du comté et le crumble d'oignon le pain rassis. En dessert,
cerises cuites, crues et sorbet d’herbes fraiches jonglent entre acidité et
douceur. CDFM

Menu bistrot, a partir de 32 €; escale gastro en 7 temps, 115€,

19 rue Mably, 33000 Bordeaux (restaurant-amicis.fr)

20 & resto-magazine.dr
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Amicis : La table cosy chic

Une nouvelle table & la fois chic et cosy vient d’ouvrir dans le quartier
des Grands-Hommes. Le restaurant Amicis — qui évoque I'amitié en latin -
propose une

35
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Lorsque e chef Alexandre Baumard décide d'ouvrir les portes dAMICIS & Bordeaux, ce n'est pas simplement pour
ajouter une adresse a la scéne gastronomigue locale, C'est faboutissernent d'une aventure, d'une vision gul méle
passion, tradition, et un profond respect pour les produits et les artisans du terroir. Inauguré en avril 2024, AMICIS,

qui signifie « amis » en latin, incarne 'esprit méme de |a convivialité et du partage, fondé sur Fexpérience et Famitié.

Aprés avoir brillé sous les feux des projecteurs avec deux étoiles Michelin, d'abord au Logis de la Cadéne a Saint-
Emilion puls au Gabriel & Bordeaux, Baumard quitte l'ombre des grandes maisons pour se consacrer & son propre
projet. Ce nouveau défi, il le reléve avec Damien Amilien, son complice de longue date et chef patissier, afin de créer
un lieu ou chaque plat est une déclaration d'amitié, chague détall une ode a la gastronomie.

Un Lieu Singulier au Ceeur de Bordeaux

Situé au 19 rue Mably, au coeur du prestigieux Triangle d'Or, AMICIS se niche dans un cadre a la fois raffiné et histo-
rique. La fagade baroque du XVile siecle, reflet de la magnificence de 'église Notre-Dame toute proche, impose
d'emblée son charme. A lintérieur, Fatmosphére est soigneusement orchestrée par larchitecte Laurent Chateau,
créant un dialogue harmonieux entre élégance classique et modernité subtile. Le lieu, pensé comme une véritable
maison, accuellle les convives dans deux espaces distincts, aux amblances aussi uniques que complémentaires.

Au rez-de-chaussée, « La Table des Amis » propose une cuisine bistronomigue autour d'un menu du marché gui fait
la part belle aux produits lecaux. Le midi, une formule a 32 euros attire les amateurs de cuisine authentique et géné-
reuse. Le soir, les plats a la carte explorent des saveurs plus audacieuses, mais toujours dans Fesprit de convivialité
qui définit AMICIS. Le comptoir & vin, quant & lui, invite & découvrir une sélection minutieuse de crus issus des
meilleurs terroirs, offrant une expérience cenologique a la hauteur des mets.

A I'étage, l'ambiance devient plus intimiste. « La Table AMICIS », avec ses 25 couverts, offre un véritable voyage gas-
tronomigue en sept escales. Ici, le chef prend les commandes d'une cuisine ouverte, créant un llen direct avec ses
convives, invitant a un dialogue autour des produits, des cuissons et des textures. La complicité qui se dégage de
chaque service est palpable, renforcant lidée que chez AMICIS, le repas est avant tout une expérience a partager.
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Un Chef au Parcours Exemplaire

A 36 ans, Alexandre Baumard a déja un parcours impressionnant derriére lul. Natf d'Angers, Il se forme auprés des
plus grands noms de la gastronomie francaise : Benoit Vidal, Paul Bocuse, Christophe Bacquié. Chacun de ces men-
tors lul apporte une dimension essentielle a sa carriére : rigueur, créativité, respect des produits. Avec Christophe
Bacquié, en particulier, il développe une affinité particuliére pour les poissons, quil sublime dans ses créations
comme le célébre esturgeon fumé dAMICIS.

Salué comme « Grand de Demain » par |e Gault & Millau en 2021, Baumard n'a cessé de perfectionner son art, alliant
techniques classiques et touches contemporaines, Son passage au Logis de la Cadéne, ol || décroche une premiére
étoile en 2017, puis & la table gastronomique « L'Observatoire » du Gabriel, auréolée d'une deuxieme étoile en 2021,
a définitivement margué sa place dans la haute gastronomie francaise. Desormais, avec AMICIS, il s'ouvre a une nou-

velle aventure, plus personnelle, plus intime, mais toujours portée par la méme exigence de perfection,

Des Créations Signature : L'Histoire & Travers le Go0t

Chaque plat signé par Alexandre Baumard raconte une histoire, souvent liée & ses souvenirs denfance ou & ses ra-
cines. Parmi les créations emblématiques de la carte, « L'oignon de mon enfance » se distingue comme un hommage
& son grand-pére, Louis, qui Jui préparait ce plat chaque dimanche, Cette recette, réinterprétée avec élégance, ré-
sume a elle seule Fapproche du chef : la tradition réinventée, sublimée, sans jamais perdre de vue l'essence du pro-
duit.

Le menu gastronomigue est une véritable invitation 4 découvrir f'univers de Baumard, avec des plats signatures tels
que le maguereau a la flamme et 4 l'aloe vera, ou encore faraignée au court-bouillon et caviar de fa maison Sturia.
Chague création est le résuitat d'une réflexion minutieuse, ou les produits de la mer sont souvent a 'honneur, dans
un équilibre parfait entre saveurs et textures.
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La Cave : Un Voyage Enologique

AMICIS ne serait pas complet sans une cave digne des plus grands établissements, La carie des vins, élaborée avec
soin, propose plus de 600 références, allant des grands crus classiques aux pépites méconnues dénichées par
I'équipe de sommeliers. L'accent est mis sur la diversité des terroirs, avec une sélection qui explore a la fois les
grands vignobles frangais et des domaines plus confidentiels. La volonté est claire : offrir aux convives des accords
mets et vins qui enrichissent et subliment fexpérience culinaire.

Le Godt du Terroir et du Local

Fidéle a ses principes, Alexandre Baumard privilégie les produits locaux et de saison. 5a relation de confiance avec
les producteurs du 5ud-Ouest est au coaur de sa démarche. Que ce soit pour les fruits et légumes des maraichers du
Lot, les huitres d'’Andernos ou encore les viandes d'éleveurs lacaux, chaque ingrédient est cheisi avec le plus grand
soin. Cette approche s'inscrit dans une volonté de soutenir 'agriculture locale, mais aussi de garantir une fraicheur

et une gualité incomparables dans chaque assiette.

Un Nouveau Départ, une Vision Durable

AMICIS est bien plus gu'un restaurant, cC'est 'expression d'une amitié, d'une passion commune entre Alexandre Bau-
mard et Damien Amilien, mais aussi entre une éguipe soudée qui partage les mémes valeurs d'excellence et de sim-
plicité, Dans ce lieu, chague détail a été pensé pour créer une expérience unique, ol les convives sont accueillis

comme des amis, dans un cadre a la fois raffiné et chaleureux.
Pour Alexandre Baumard, AMICIS marque le début d'une nouvelle aventure, ol il peut enfin exprimer pleinement sa

vision de la gastronomie, en harmonie avec ses racines, ses influences et ses aspirations. Un lieu a découvrir, a sa-
vourer, et ou chague visite devient une rencontre, un échange, une féte des sens.
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Restaurant Amicis

Dans le Triangle d'Or de Bordeaux, Alexandre Baumard s'installe dans
une salle & 2 étages, en baptisant son restaurant Amicis, amitié en latin

56 sogood.paris  Oct 3, 2024

L e long d'une rue discréte du quartier des Grands Hommes, dans le

Triangle d'Or de Bordeaux, Alexandre Baumard s'installe 4 son

compte dans une salle & deux étages. En baptisant son restaurant Amicis, amitié

en latin. Celui qui a fait ses armes au Logis de la Cadéne, A Saint-Emilion, puis au

Gabriel, ot il recut I'étoile Michelin est salué comme « Grand de Demain » par le
Gault & Millau. Il y déploie son talent.

t du talent, il n'en manque pas. Le chef propose 2 expériences
gourmandes, selon sa bourse, mais avec la méme exigence des produits
sourcés. Au RDC, un bistrot chaleureux, prolongé par un comptoir 4 vins comptant
600 références qui mettent l'accent sur les vignes du Bordelais. Mais pas que ! Le
1er étage, plus intimiste, est dédié 4 la table gastronomique. Avec une ambiance
feutrée, de beaux miroirs et une vue imprenable sur la cuisine on officie la brigade.
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AMICIS
Apris une dicennie aux cotds de b Famille de BoGand de Lafores (chdteau Angdlus
" 4 Satnt-Emilion), le chef Alecindie Baumand franchit une nouvelle étape en inau-
. gurant zon propre éuhlissement, Baptisé Amicis (« amis = en latin, ce restauran

- -
% "
. \
- -

se situe au coeur du Triangle d'or bordelsis. Fn collaboration avee le chef ptissicr
Dagmien Amilien, ke chef y propose une expérience culinaire mélant authenricitd
i rerroir et eréativied gastronomiquie. 1offre se décline en dinux temps : un menu
du marché 3 32 € pour le déjeuncr, 1 une cane gastronomique en 7 escales pour
le diner (115 €). La carte des vins impreisionne avec pas moins de 600 références,
[ALTTTL Y \L‘ dlﬂﬂ'iﬂlh ICTTOIrs &1 !hflll'il:l’l.ll!l Lne J.IIE“I.' l_-.,J.InII:Ir Ijl.' Iul\. J;‘L:r“i!ﬂﬂ '4
touts b amateurs,

‘ 18, nue Mably, Bordeaux = D5 56 52 80 41 - restaurant-amicis. fr

MORIMOTO BORDEAUX
Au coeur de Phitel Mondrian Bordeaux Les Carmes, un joyau gastrono-
mibgue 2 vib e jour il y a tout juste un an © e retaurant Morimoto Bordeaus.
."‘ul.l LL‘JIILIHJIR‘L‘: ri; o Irrtl.i:l[: Lu|!|ti.uh' sC rouve le u‘i:‘.hh: h!.u.l!‘ul:u ﬁ.iuh
moto, reconnu pour son habileré 3 méhinger les tradinions japonabes et des
lu‘hﬂ.u‘lln |.I.III:|'\..|:I:|'L'\. NOVITTICES H tiupn‘tw WKl ung Culsine ulﬁr:w. m'J o
retrouvent makis, sushis, sehimis, maks awsi des plats emblématiques rels que

le canard lagué, sa véritable signamure. Le bar du restaurant, fideéle i Vesprit des
zakayas japonais, propose une carte de cockrails eréarifs, une belle carte des
ving — L chedfe sommelidre Chatdotne Tissoire veille sur une impresdonnante
collection de plus de 10000 bouteills —, des sakés ef des bidres japonaiscs,
offrant ainsi une vénitable immenion culurelle.

81, cours du Meédoc, Bordeaux - 05 35 54 10 85 ~ mondnanhotels.com

INIMA

Dierridre les portes du restaurant Inbma, se cache une vision singulibre de
b gastronomic portée par Ohana Creme. A 39 ans, L chelfe réinvente sa
cuisine avec un message clair : L libereé. Inkma \Lt:ml'ir « de tour oreur
en roumain, un clin d'oeil  ses origines moldaves er 3 b cubsine de son
enfance. Au diner, Oxana propose des menus dégustation en cing (75 €)
g sept temps (95 €), véritable voyages culinaie entre ses souvenins maol-
daves et ses influences insemationales. Le déjeuncr, quant 3 lul, et plus
acoessible (57 €} avec une formule en quatre emps ot ausst créative. Les
amuareurs de vin seronr comblés par une sélection de pépites moldaves,

48, rue du Palais-Gallien, Bordeaux - 05 56 81 17 52
inimarestaurant.com

LA FINE BOUCHE

Dars cotte maison de copaine ouverts depus lo mots e mal, on - Lo restaurant du chel Matthiou Goguert sisdlit por und cussng ma-
SENOUT NG Cusing « Canallo -, LS proolts Iocau sont au comr  derns, natueeli, 08 Sascn o mvertve. Lo manu didounes 333 €off
06 i comarcho of i chot des vins 50 18 80 CoUD 00 Cor A NS UNe Savouniuss puis o 00 mats sgonau. Lo sor, e chef monte on

[ garmme avic dis merus & 70 ot BS € Uaccond mats of vind, fine-
137, o u Tongy, 33000 Bordesn - 09 87 74 45 86 mant prrhastnd, Promet o8 Dolles. CacoUres 0endioues.
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TV7

FAMILLE DU MEDIA : JOURNALISTES 6 décembre 2024
Chaine d'informations générales DIANE DOUZILLE TV - ER

https://www.sudouest.fr/lachainetv7/infos/la-grande-

edition/videos/2024/12/06/xrk35vk

La chaine TV7 : La Grande Edition

En direct » Toutes les infos

La Grande Edition | Le
JT | Vendredi 6
Décembre

Vendred 6 decembre 2024

OXOXC)
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Le Point

FAMILLE DU MEDIA : JOURNALISTES 30 Decembre 2024
Médias d'information générale HUGO DE SAINT PHALLE

' NOMBRE DE MOTS : HelElE e
SUJET DU MEDIAS : 2507 :

Actualités-Infos Générales

Les 30 meilleurs restaurants de l'année dans toute la France

Comme chaque année, de nombreuses tables ont ouvert en 2024, a Paris et dans toute la France. Bistrots, restaurants
gastronomiques... Voici nos 30 préférées.

La Ferme du pré, bistrot de Frédéric Anton, a Paris. © MARIE-LINE SINA

Qui dit fin d'année dit, évidemment, catalogue de délices chocolatés et autres recettes de fétes, comme celles que nous a
confiées le chef Jean-Francois Piége . La saison est aussi celle des hilans : la sélection des meilleurs livres de 2024 par la
rédaction, le palmarés des enchéres les plus folles ...

Et en matiére de go(it ? Nous avons publié récemment le top 100 des meilleurs cavistes de France, rigoureusement
sélectionnés par nos experts en vin, Jacques Dupont et Olivier Bompas. Avant de tourner la page de 2024, voici un autre

classement, celui de nos 30 nouveaux restaurants préférés. A Paris, Saint-Jean-de-Luz ou Nantes, ils ont tous ouvert durant
['année qui vient de s'écouler pour certains toute fin 2023 ou vu débarquer un nouveau chef aux commandes.

La sélection de nos 30 restaurants préférés ouverts en 2024

30 Le Café de l'usine

Aprés une résidence au Perchoir Ménilmontant et un passage au Mermoz, Alice Arnoux a ouvert cette adresse planquée dans un
cour trés parisienne. Elle y sert une cuisine adorable, responsable et au rapport qualité-prix imbattable, surtout au déjeuner. Bon
point : le menu, ultra-saisonnier, change toutes les semaines.

5, passage Piver, 75011 Paris. Menus : 25 (déj.) et 45 €.
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Le Point

Dans une ancienne serre, posée sur le toit d'un immeuble du quartier de la gare de Nantes, Sarah Mainguy a inauguré son premier
restaurant gastronomique en mars. L'ex-candidate de Top Chef, saison 12, y joue une petite musique naturaliste et saisonniére bien
réglée. Souvenir ému d'un subtil feuille a feuille de chou et ail des ours, caressé par une sauce beurre blanc-réduction de vin orange.

22, boulevard de Berlin, 44000 Nantes. Menu : 50 et 70 € (déj.) 80 et 120 €.

26 La Palme d'or

En mai, juste avant le Festival de Cannes, Jean Imbert, qui prend ici la suite de Christian Sinicropi, a dévoilé sa proposition culinaire
pour la table gastronomique de ['hotel Martinez. La mer s'y invite sous de jolis auspices pistes en persillade, daurade en écailles
d'agrumes, chapon roti au four dans un décor de cinéma imaginé par le chef.

Hotel Martinez, 73, boulevard de la Croisette, 06400 Cannes. Menus : 130 (déj.) 220 €. Carte : 150-250 €.

25 La Table des amis

Alexandre Baumard, ancien chef de L'Observatoire du Gabriel (voir Ci-desspus), a offert deux adresses a Bordeaux cette année,
situées dans le méme batiment, proche de la place des Grands-Hommes. A 'étage, Amicis, une proposition gastronomique, non
testée mais qui s'annonce prometteuse. Au rez-de-chaussée, la Table des amis, un bistrot animé qui fait le plein. Succés amplement
mérité : les golits sont la (tourte feuilletée confortable ; tonique carpaccio de daurade aux agrumes ; aimable vacherin mandarine-
marron) et le rapport qualité-prix trés juste au déjeuner.

19, rue Mably, 33000 Bordeaux. Menu : 32 € (déj.). Carte : env. 80 €.

24 - L'Altro Frenchie

En lieu et place de son Frenchie To Go alias FTG, comptoir street food toqué du hot dog et du sandwich au pastrami, Grégory
Marchand a dévoilé cette néo-trattoria italienne au décor glamour. On y croque dans le meilleur de la Botte avec un twist
contemporain : gros artichaut frit « alla giudia » a tremper dans une créme aérienne au parmesan ; vitello tonnato revisité a la
porchetta de cochon ; linguine a la chair de tourteau et bisque d'étrille, rafraichies de pousses de fenouil...

9, rue du Nil, 75002 Paris. Menus : 29 et 34 € (dé].) Carte : 40-80 €.

23 - Brion

Dans le cadre serein d'un bistrot de quartier au look contemporain, Geoffrey Lengagne réalise une cuisine d'auteur sincére et
cohérente. Topinambours rdtis, sabayon menthe ; lieu jaune et courges au tandoori ; selle d'agneau fondante condimentée de
harissa... Voici quelques-unes de ses tres jolies inspirations.
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RESTOS
T BISTROTS

-
Réconfort
-
a la grecque
'PAR.!S.S;ﬂImousplﬂsm.-MarfmismesI
!amwn-:hmwm.lmmmnslss
anciens murs des Bouguinistes de Guy Sava,
priss de Notre-Dame, ca restaurant propose
une culsing grecque moderne et raffinée. Aux
maneltes, le chef Paul Evangslopaulos, quia
travaié chez Jean-Frangois Pitge (La Poule au
Pot, Giover Grill. . Ala carte, les mezzés se
s.moedent:lawanﬁaédanélapmmgue.mas
wxmmmmmaw
8 debdm.manmmmn.mmatmm.

= sagangki (fromage frit fandant au citadiune 3

gelée de cilron) ou encore tartare de crabe. Un Pizzas de tous
consedl: na pas avoir les yeux plus gros que le

m.hsmmorsmmwmmm Ies records
peut ensuite partager, & deux, un plat — paidakia '\ GEMENOS, Loz coupes sont alignées et
(cotslatias d'agneal sur 1A beaise), poisson lavilrine anmonce & couleur: NOUS SCMMES
entier grillé, . - et on gardera une place poure chez le vice-champion du monde 2021 de
Mnmlmamwsgﬂﬁw la pizza, -.|uoqueMarcPoss.mwesialLé
al portokalopita, gé&eau:‘wasedeoamlilo, CONGUETr .. 4 Rormal 1l ne faut cependant pas
imbibé d'un sirop & l'orangs, Gul tonna par sa g6 fier & son accent provengal: nolre athiate
teiure Ultra-roeleuse, Carole Barnier a bien des racines transalpings. Mais la pizez
Spiti Sou, 75008 Paris. 19 h-minuit du st surtoutune passion denfance: du jour ol
mardi au jeudi {1 h les vendredis et samedis). ses parents ont construit un four dans leur
Mezzés de 842 € plats de 12438 €, W.Hap@s&éseswmésadnser!aafm
accompagnements 9 €, desserls 14 € pour pétrir des pales. Le résultat est fout & la

jois moslieus et craguant, Des anchois chamus,
des caprons croquants, Lne moezansia bien
dosge: catta vrale plzza 2 [Malierne 58 déguste
sous les platanes d'uns petie place, au pied dJ
macsi da la Sainte-Baume. Jean-Louls André

Label Pizza, 13420 Gémenos. Environ 20 €

f15gance el sobriété:
Amicis cultive I'art de
vivre & la frangaise.

La table des amis

BORDEAUX. L= jeune étolé Alexandie Baurmard, qui a officid au Logis de la
Cadibne, A Saint-Emilon, et 3 Obseratoire e Gaoriel, & BordeaL, est cés0nTais
chez Wi dans ke tiangle d'or bordetas. En aurll cemnier, i & ouvert zon pramisr
rastaurant dang une batsss classse de ba fin du o stgcle. Lo premier etage sert
déerin & una gastronomie & la frangaise. Au rez-cie-chaussés, 8 lieu propose una
taible Distronomigue aves Un manu du jour dun excelent rapport aualiie-prix, quia
& conauls les hablants du quartier, La cuisire ok chef met en valeur les produlls
da ia mer, quil affectionne partculigrement. Avec, en guest star selon la saison, e
manuereau cult & la fliamme, lesiurgeon furme, fa saint-jacques A la plancha cu un
yivifignt tariere de coquilages. Son plat signature, Teignon decling en plusieurs
©gxiures, end hammage & la soupe a foignon de son grend-pére. Patricla Marini
Amicis, 33000 Bordeaux. Menu La vie est une féte (en sept escales) 115 €
meny du marehé le midi, 26 Cou 32 € Ouvert midi et soff, du lundi au vendred?.

10 | sAVEURS | DECEMBRE-JANVIER 2025 RETROUVEZ TOUTES NUS ADRESSES P. 122

47



Le Point

FAMILLE DU MEDIA :
Médias d'information générale

SUJET DU MEDIAS :

Actualités-Infos Générales L

STTLE Cials THUSCM
"

il

HeEtrol meonionan

nq-.-.lun_-h bpoo i i s

BT S TR R TR
L g e L L
ELN O R e T
Lusing Edbis b s o st | e 1
bl gy b e i
Balsiv imre i o ekl e dusksi
whid e N B e s i
o il m mseww 8 L swljas
Ty -nagm e e oo plagm o
ottt e gl g e e

Bles B o le o ol b s e E
et L LEE N E TR S e
Rl R bl R L N T T
B et = bl e
el il el fnAaTE IR
| BchireSi- H diw i R iy

P RDawvaimi I-hl

Vg e o
s .

=i
e

JOURNALISTES
HUGO DE SAINT PHALLE

NOMBRE DE MOTS :

- ARLE
L T N T

[ifrursatire 11l

Il!l.lll.l iy paEy ey fe g, g
Foiils jlosiim 1 R iy do
L e I e N e
dhd ol B LS e e R
e el e R e e
Bbrgmn i U |:l.---| mmd
Wienfimkinii 1 Ol i el
e b e = s ke
bl e e RS S S IR e
T AL T W
bl drs g g de bgesa M i
g, il i AR S
el ey b b b B R e
o R gy o B il g )
iy leRagm Rl ¢ W diasidh
e g ity bl e B e
i il i . ey
el s o el i i

e o A
ELE e A B e

31 janvier 2025

PRESSE ECRITE - FR

L sl AL COue

o e g e e g b dyw gam

I Tl TR R
Fa gl o e e o i iyl s
bimd B Py S A S
il i LT L T Huii1im
L1 0 E Fruliey e l::r--—
o jiyi i M wTehds 3 il [=ha
el B i e e R el
SRS mwisle gail e du
P re e e g o e
ey e bl g paen i e e oepply
R L T
il § B e el B e b
E R e e T e T ]
bl 11 R el Ml Y
RS R F= R P P T ST
mripre e oy iy
infiik el pu peritre Bir e Feas e
e Lidiael ozl

[ SN T e S

48



COTE()UEST

FAMILLE DU MEDIA : JOURNALISTES Février - mars 2025
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PRESSE ECRITE - FR
SUJET DU MEDIAS : NOMBRE DE MOTS :

Informatins Maison et art de vivre N.C.

LE RESTAURANT

Bordeaux

AMICALEMENT VOTRE

LE JEUNE CHEF ALEXAMNDRE BAUMARD EST AUX COMMANDES D'AMICIS, PREMIER LIEU D'EXPRESSION PERSONMNELLE U IL
PROPOSE DEUX CUISINES DIFFERENTES, L'UNE BISTRONOMIGUE ET L'AUTRE GASTRONOMIGUE. LE SUCCES NE SEST PAS FAIT
ATTENDRE ET LE CHEF DEVOILERA DE NOUVEAUX PROJETS, ESPACES ET REMDEZ-VOUS DES CE PRINTEMPS. rak Béatrice Brasseur

le Ganle & Millau en
2023, la Rhubarbe
ot réglisse. Ly plante
est ici superhbement
déclinée: pochée,
confite, brilée, en
sauce e on granite.

SAMCE

28
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Février - mars 2025

PRESSE ECRITE - FR

LE RESTAURANT

1. Le chef Alexandre Banmard, 2. Des murs hlancs, du bais blogd, un dégradé de tons apaisants, du sable au marmon glacé, pour la salle i 1'étage qui acoueille la
tabie gastronomigue. 3. Adrien, be Chocolat soufflé et vanille ioreEiiée présente une texmine entre la monsse of le soufflé. 8, 5. Laable Amichs, gasronomigue, met
Paccent sur les siveurs marines, comme avec la Langoustine cubte & la braise e abayon au citron nodr ou avec le Lieu jaune en base température et fleur de courgette.

Le voici dorénavant tout & fait bordelais ! Le chef Alexandre Baumard
s'est partagé, pendant dix ans, entre le Logis de la Cadéne & Saint-
Emilion, et Le Gabricl, 4 Bordeaux, Deux tables appartenant au grand
cru classé Angélus, auxquelles il a apporté une éwile Michelin cha-
cune. Un exercice qui a dopé sa eréativité mais devenu trés exigeant
physiquement. A 35 ans 8" est avssi affirmée son envie d'indépendance.
« f'ar paassé dix années fabulbrses moais je suis né dans une fomille d entrefme
newrs et §'ui loupouers eu la volonté d'avorr mon fropre restaurant, daw che
mok, dans mes murs, Le bemps dait veni » Le voici donc installé entre le
Triangle d'or de la capitale girondine et le magnifique écrin XV de
ki place Mably, en liew et place de lancien restaurant corse A Cantina,
Amicis s"est épanoui dans un décor entiérement renouvelé par le
cabinet d'architecture et décoration d'intérieur Cabanes & Chiteaux
(le méme qui avait signé les deus tables préciiées). Tout]'espace s'or-
ganise autour de l'imposant escalier central. Au rez-dechaussée, La
table des Amis, avec son bistrot et son compioir-bar, assure un service
rapide le midi =trois entrées, trois plats, rois dessents=, menu renou-
velé chagqiee mercredi e, le soir, des plats i la carte unigquement. Tls
sont autant d'introductions savoureuses an diner gastronomique en
sept temps de La table Amicis, située a I'étage, dans une ambiance plus
feutrée. Avec un parti pris marqué pour 'iode et les chairs marines,
fils conducteurs, de I'Huitre XXL, pochée et tartare de boeaf, & 1'Or-
meau riti et marjolaine, de la SaintJacques i la plancha et tuffes, &

I"Esturgeon fumé et oignons de mon enfance (le platsignature du
chef) etala Daurade confite et mariniere de coques. La carte des vins
fait In pant belle s bordeaux (ce qui devient rare, tous les locaux vous
le divent). La vae sur la cuisine et le ballet silencieux de 1a brgade
participe au plaisir de la dégustation. Aux commandes de k pitisserie,
le chef Damien Amilien, complice depuais une dizune d'années et
désormais associé d’ Alexandre Baumand, qui I'a emmené dans cetie
nouvelle aventure. Le duo a déja étoffé son équipe car le succes est
au rendezvous, « aoer une cientele de fidéles, ce qui nous sl particulis-
rements, indique le chef qui, pendant et aprés le service, fait le wour de
tonates les tables. Une prosimite avec ses clients et habitués, qu'il juge
esenticlle. Alexandre Baumard a prévi de s"agrandir avec une troi-
seme salle au devsiéme étage. Elle accueillers, par exemple, des tables
ephémeéres pour des grands rendezvous familiao, ou des Svénements
autour de chiteaux bordelals avec des menus spécialement concociés
pour des diners thématigques. Premier sur la liste: le chateau d Yguem.
= Miis plmurai ausst emvie de proposer un

Jot-atifeu o la Bocuse avee une fropridte AMICIS

pirondine becucoup moms connue, et —

important de resserver les Gens entre b bor- D hundi au vendredi,
deaux el les Bordelaise, assure-t4l. Enfin,  menus & partir de 26€
le dernier étage accueillera deux  le midi, 115€ e soir,
suites. Démarrage provi au printemps,  Adresses page 000

9
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SUJET DU COMPTE : ANDES.FR/2024/01/ACTUALITESIA
MICIS-RESTAURANT-

Food, Travel ALEXANDRE-BAUMARD-
BORDEAUXI

AMICIS, le nouveau restaurant d'Alexandre Baumard

Amicis, la nouvelle adresse gourmande d'Alexandre Baumard & Bordeaux
: Un lieu de vie, de gastronomie et d'expression.
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Amicis comme Amis ou Amitié au sens large du lerme. .. mals Amicls c'est aussi ie nom du restaurant d'Alexandre Baumard
quil ouvrira prochainement a Bordeaux.

A 36 ans, Alexandre Baumard entame une nouvelle page gastronomique, celle de Chefl propriétaire.

Chef talentueux reconnu, couronné d'une étolle au Gabriel 3 Bordeaux et en paraliéle une autre étoile au Logls de la Cadéne
& Saint-Emilion, Alexandre Baumard a franchi le pas et démarre une nouvelle belle aventure au coeur du célébre triangle d'or
bordetais, un emplacement de choix dans le plus chic quartier de Bordeaux.

C'est entre la Place des Grands Hommes el les allées de Tourny qu'Alexandre a trouvé l'adresse qul lul correspondait, un
secleur elégant avec de belles fagades classiques, aeré el anime
Vious voulez en savoir encore plus? Amicis prendra la place du restaurant corse A Cantina implanté rue Mably,

Une ame d'entrepreneur en plus de celle de culsinler, une envle de fransmission & sa fille, une énergie de battant, ¢'est dans
cet esprit que fe Chel a toumeé la page el est devenu propriétaire de son nouveau restaurant.

Mommeé Grand de Demain au Gault & Millau, un godt pronancé pour I8 haute gastronomie, lechniclté et créativité, autant
d'ingrédients qul s'ajoutent pour un démarrage en trés bonnes conditions

Le concept du restaurant Amicis?

« Un lieu de vie avant tout qui se répartira sur 2 étages ; au rez de chaussée une expérience conviviale avec des asslettes qul
mettent en avant ie prodult avec une ambiance musicale certains soirs en one shol, el a 'élage une salle gastronomigue plus
cocooning avec des prodults el des assiettes plus travalllés « .

En avant-premiére, voicl quelgues images de synthése de ce joll projet:

« On refrouvera dans ma cuisine quelgues plais phares comme |2 Risotto aux truffes ou I'Oignon revisité que les clienis
réclament toujours ainsi qu'une carte courte avec entiére liberte de cholx pour l'espace « décontracté » ; a I'dtage 2 menus
gastronomiques dans un bel espace plus feulré.

Je souhaite aussi une carte des vins accessibie et surtout un lleu de vie, sympa el convivials.

Cest ainsl que lanchen tisciple de Chrisiophe Bacquid congoit son élablissement, libre au client de cholsir son élage et de se
faire plaisir dans ce lieu de vie, de gastronomie et d'expression.

Une quinzaine de pErsonNes pOUF MENer & bien 1es 2 salles ok 2530 couvens chacune, e lemps oe falre qualgues ravaux
daménagement, &t ce superbe projel devrail volr e jour au prmemps prochain, On a hite Alex |

27 janvier 2024
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Restaurant AMICIS - La Table gastronomique d'Alexandre
Baumard - Bordeaux

L'ouverture du restaurant Amicis d'Alexandre Baumard était trés
attendue... voila une belle pépite sur la scéne gastronomigue bordelaise!

'-_:. ciettes. Gourmandes | May

On I'attendait avec impatience, |2 réstauranl AMICIS d' Alexandre Baumard est maintenant ouvert depuls le 22 avril

Au coeur du Triangle d'Or bordelais, le lieu a été entlierement repensé avec 2 amblances différentes: au rez de chaussée, une
table bistronomique et bar & vin, au 1 er étage une table gastronomique, 4 'amblance plus feutrée et intimiste.

On vous avait déja parie de ce beau projet, mais croyez-mol, en vral c'est mille fois misux !

Direction aujourd'hul le quartier des Grands Hommes pour découvrr I'univers élegant el raffiné d'Amicis.
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@ chon_bordeaux_

,@ chon_bordeaux_ Le mais d*avril nous a falt découvric de
nouveles pdpites & suivie de prés. Banne découverte et
bonna lecture,

#nouveay Snouvelivsadrosses Snouvelleadresse #bordeaux
Abordeauxmaville

AMICIS

L'ancien A Cantina Mare a laiss¢ place &
une table gui va faire parler delle :
AMICIS comme « les amis » en latin, a pris

place au |9 Rue Mably. Imaging par le
chef étoile Alexandre Baumard, Amicis
vous propasera un bar @ vin, une table
bistronomique ef une table
gastronomique.

I? Rue Mably. 33000 Bordeaux

Qv W

'."..  Aimé par alexandrebasmard ot 350 autres personnis
0 it

@ Ajauter un commeniaire. .
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bordeauxfood -

bordeauxfood Modifie -« 12 sem
Mouvelle adresse gourmande a
#Bordeaux avec le retour de
@alexandrebaumard avec son
restaurant @amicisbordeaux . Au menu,
une triplette en cuisine ,
@damien_amilien et @jordan_vallee
ainsi que le chef . Et sur la partie
gourmande , un menu surprenant
mélangeant travail des sauces, des
golts et des saveurs.

Prendre du plaisir dans l'assiette avec
tous les sens et se laisser séduire par le
décor.

#bordeaux #bordeauxfood #amicis
#amicisbordeaux #dejeuner #lunch
#restaurant #grandshommesbordeaux
#bordeauxmaville #gastronomie #food
#instagood #amis #famille #wines
#terroirs #vins #foodporn

Qv A

/A 190 J'aime
4 julllet

4

Ajouter un commentaire... @

56


http://bordeauxfood/
https://www.instagram.com/p/C9ALLdBKuVz/?utm_source=ig_web_copy_link#
https://www.instagram.com/p/C9ALLdBKuVz/?utm_source=ig_web_copy_link
https://www.instagram.com/p/C9ALLdBKuVz/?utm_source=ig_web_copy_link
https://www.instagram.com/p/C9ALLdBKuVz/?utm_source=ig_web_copy_link
https://www.instagram.com/p/C9ALLdBKuVz/?utm_source=ig_web_copy_link
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&

e )

lesbaladesdisa et 2 autres
Felnheltsbrel + Forest Of Souls

lesbaladesdisa Trés chouette déjeuner chez
@amicisbordeaux avec Ebordeavxfond, Dans le quartier du
triangle d'Or & Bordeawx, rue Mably, le lieu a été totalement
relooké pour 'ouverture, deux mals de travail, pour un
résultal lumineus, épuré, ol I'on se sent bien, Le Chef
Alexandre Baumard est en cuisine b I'étage et aime apporter
5¢5 plats aux tables face b lul, c'est agréable. Une cuising
aux saveurs délicates, de la finesse el de I'dlégance, et les
spuces sont une belle valeur ajoutée, Merei J, J.

12 sem

shogungeomatry &

1sem Répondre

claudiafsk Chef change light
10sem 1J'alme Répandre

Qv |

N\ Aimé par amicisbordeaux et 76 autres personnes

4 fulliat

@ Ajouter un commentaine...
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%, le_bonbon_bordeaus ¢t 2 autres
@' Wace Scibilla - Bifbersweel Symahany

s AU S T S I YUITIS | - FEISS CUm url mew
de vie ehic et décontractd, |a nouvelie table du ehel
@alexandrebaumard - ancien de Paul Bocuse et deés plus
grandes maisons de la région - brille par sa culsine
doaception el ses ambiances chaleureusos de canting du
midl ou de table sophistiguds e seir % . Un podma an 2
strophes, pour tous les palais ot lous les budgets, qui
promel une sxpéricnce unlgue. .

On a comme [“intuitien que 'dtolle &st proche |

ohordeaux #bardesuxcity fhordeawmews #bardeauxinios
Fhordeauxfood #hardéauxrestaurant Fhordesuxyided

rhordeauwresl
fhaddid - 17 sam
Paur vous

angelaleskul Adresde 7 o
Meom 2/sime Répondre

—  Afiches les répanees (1]

. christinekorobelnik Excellent ++ of irés agréable déco, on o
a5t chouchoutds par un perscnnal adorable aux petits
soing . )

Wsam T JNaims Répondrs

my  Meal_amenagement_ Ca donne envie d'essayer ]
a2 Saie  épandre

i ‘ katshoes Telloment bon © o
12 sarm 1 Faime Ripondrs

AB: 1aha3 e eommandelil in aal des s des
Qv H

. Aimié par geraldinebertrand o1 1783 autres parsonnas

& julief

@ Alouter un commaentaing.
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A bordwsun_restos_st_cle - Sulvio

N pordesn

'ﬁ‘j bordesux_restos_ot_cle Ces sndrols e moments que |'sl
WS adoed on Buiset

1, Passion hudtres @

2. Le coup de cosur dis mals. 5

3 Craguer pour une chocolatine el un Tigré au Boudair de
Lén. Ui ditice 1 @

4, Dboourvrir Punivers ddanté o"Edousrd Dekoignon &4
tiwkdire Le Trianon. Rires garantis... &3

5. e foie scirke entre copines £1

B, Ddoownviir les savoiurs raffindes du restaursnt Amicis

7. Sunsat ol ap&o entre amies & Carcans aprés lo boulot
[l esi pas belle la vie )

B Catte vue dont on No 56 LESSE pas 4

9. Dbguster un débcieun cociotail che z Froufros 4

10. Passer une scirde au milleu du miczo-vignobie bio nichd
au coeue de la Citadelle de Blaye [*evitaiion]

16 vous SSUNaits & L0US 06 passer un oli mois drandt o

Fjuly Fuldurng Foamerarcil Fhordeaus Fhordeaurciy
sbordesuxlond Fiheplacetabe Sty 7024 spaliet2024
#bordeauxmavife fbcedesurioodies
Sbordeausbormesadresses foonresadresses Savoriieplace

s g
Mt D i
Qv A
Aimd pas lacabare 10 ot sutres pearsonnes

@ Ajsulat U Eaimanta e

bordeaux_restos_et_cie et
e\\\ 2 autres e

Bordaaux

bordeaus_restos_st_cie 9 sem
Le plaisir d'un diner entre amies
chez @amicisbordeaux

Nous avons découvert le restaurant
Amicis, une véritable pépite nichée
dans le quartier des grands hommes.
Ce dernier propose deux ambiances :
un restaurant gastronomique & I'étage
et au rez-de-chaussée la lable des
Amis, idéal, comme son nom l'indigue,
pour partager un délicieux repas entre
ami(e)s.

Dans un cadre élégant et épuré,
Alexandre Baumnard et son équipe nous
propose une cuisine raffinée.

Dés I'entrée, nous sommes séduites

Qv W

m Aimé par benoittrocard et autres
personnes

22 julllet

AN Ajouter un commentaire... @
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Arts & Gastronomie

@ artsgastronomie

® QY

A Aimé par amicisbordeaux et d'autres personnes

artsgastronomie Une délicieuse langoustine cuite a la
braise et sabayon au citron noir du chef
@alexandrebaumard *9... plus

6 aolt

W
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INFOS :
Blog: assiettesgourmandes

S, asslettesgourmandes ot 2 autnes
‘ Artited

@ @ Lo simplicitd ou produs,
WY lexcellence dans Fassictie, . cest & g quion reconnall ln
tadant &'un Chat

MAUBEI, SEPUITE BOMITES do 16210, Qraines de
moutande, jus rédudt

¥ @amiciabordesus, 19 rise Mably, 33000 Bordeaux
¥ @aiexandrebaumany

Samicis ATost ich o

ETAS AN JASTIOROMILs #TEETEUTANDONDS Bl
EgaEironomis Kgastienamy Brchelinguids Sgaultmsiay
FasssttesgouRandes

@ BBS_restaurant =
i T Jakhe  Répondie

At b ebgsaas (1)

@ vighnagausmit =
| R gaen \Seme fome

— Aificher ey bponnss (1)

eav A
S BP rmi par w13IM

ashtitespiurmandos ot 2 authes
)
O Ammiig

@ asslattesgourmandes & Un magnifique plat d'été chez
@amicisbordeasn &5
Dws assieties explosives dans un leu splendide, Ga cartonne
et on comprend pourquod &
Langoustine & Flewr de courgetbs
*Invitation

¥ @amicisbordesus 19 nee Mably, Boetesus
¥ @atexandrebaumard

Famicis Foordeaux Frestawantamicis Sgrandshommes
ETestaLaMbordei SGIStITNOMIE FoUEsinetrancatie
#frenchgestronomy frestauranigas romomique
#guidemichean Agaultmilsu soonneadrosseDorde aus
Fasseilesgowrmandes

Qv A

R D fmi par gersidinebartrand ol 367 sutres porsonnes
3t aodt

o @ AJSitE ur Epmimartalie
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..‘:I Amicis @ 2 sem

i, Afeat - Light of My i.

Répondre & asslettesgourmandes..
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Amicis @ 9 sen IR | BT
1)1 Trinkx - Sweet Dreams [feat. Holly Henry] _ 2e0

SAMICISBORDEAUX
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e annesophiegd + Sulvro

G annesophiegd QUL CA EXISTE | Voiel o0 ©

Décauvrir un excellent restaurant gasironamigue b
Bardeauy, QUL Casser san PEL, NON..,

Avec ou sans d1oile, volcl ka s#lection dos restacrants
gatlronomiques de Bordeaus qui vont nous mellre des
dtodes dans fa bouche sans pour sulant nous mettre dans lo
rouge |

A Retrauve e lien de man article en bio et story b une

fauoifareabordeaux #bordoaus #sorirbordeaux
#visitbordesus Srestaurantbordeaus

5j

. qgrafive___ Vineempris 7 =

3| 1rakme idpondrg

——  Masquer ey répenaes

0 annesophiegd @__ grolive__ hahaha tovjours <

plus @
7| Répondre
/‘}3 queitaireabardeausx A retiouver sur notre sito & o

Sf 1Jaime Répendra

* topbordeauxbrunch G
b

| VJaima HEpondre

cav A

.I_' & Almé par cestrnadamequicholsitlevin ¢t 50 autres
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Iy a & joura

o4


https://www.instagram.com/p/DAEHKZ1K9vu/?utm_source=ig_web_copy_link&igsh=MzRlODBiNWFlZA==
https://www.instagram.com/p/DAEHKZ1K9vu/?utm_source=ig_web_copy_link&igsh=MzRlODBiNWFlZA==
https://www.instagram.com/p/DAEHKZ1K9vu/?utm_source=ig_web_copy_link&igsh=MzRlODBiNWFlZA==
https://www.instagram.com/p/DAEHKZ1K9vu/?utm_source=ig_web_copy_link&igsh=MzRlODBiNWFlZA==

NOM DU COMPTE : ABONNES : 19 septembre 2024
denverandliely 26K

HTTPS:/IWWW.INSTAGRAM.COM/

SUJET DU COMPTE : PIDAEHKZ1K9VUI?
Wine, easkiEls UTM_SOURCE=IG WEB COPY LI
’ NK&IGSH=MZRLODBINWFLZA==

37 denverandliely - Suivre
‘E'_.,.J Arnicis !

4% denverandliely 5 sem
We sat down with Michelin
starred chef
malexandrebaumard at his
restaurant @amicisbordeaux
to chat about the dee
relationship between food
and wine and Bordeaux's love
affair with both. We waxed
phitosaphical and scientific
matching the memory and
flavour profile of his Fathers
version of french onion soup
gnd a late prototype of our
wine glass. & magic
gfterncon was had sharing
knowledge and stories, Maora
to come on this one.

#LoveandScience
Qv ~
71 J'aime

23 novembre 2024
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AMICIS

CONTACTEZ-NOUS

TEL. : 0556 52 80 41
CONTACT@RESTAURANT-AMICIS.FR
19 RUE MABLY, 33000 BORDEAUX
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