
« Menu du marché »
Uniquement le midi du lundi au vendredi, 

au rez-de-chaussée.

ENTREE - PLAT - DESSERT à 32 euros 
ENTREE - PLAT ou PLAT - DESSERT à 26 euros 

ENTREES

Haricots verts ~ coques ~ tomates acidulées

Pressée de queue de bœuf ~ gribiche ~ graines de moutarde

Sébaste ~ courgettes ~ pickles d'oignon rouge

-----------------

PLATS

Pêche du jour ~ pommes de terre ~ jus brun d’arêtes

Mignon de porc ~ Tian de légumes ~ jus à la sauge

Risotto ~ légumes ~ parmesan

-----------------

DESSERTS

Mousse chocolat Gianduja

Tarte Myrtilles, mûres et sureaux

Millefeuille vanille et caramel

Prix nets, taxes et service compris.



« Plats à la carte »
Uniquement le soir du lundi au vendredi, 

au rez-de-chaussée.

ENTRÉES

Les tomates ~ les coquillages ~ La marjolaine, 18€

Les crevettes impériales ~ œufs de poissons ~ sabayon beurre de carapaces, 23€

L’esturgeon ~ l’oignon ~ l’anchois, 19€

 -----------------

PLATS

L’encornet ~ piperade ~ grenier médocain, 32 €

Le lieu jaune ~ fleur de courgette ~ verveine, 36€

Le Pigeonneau ~ betteraves ~ criste marine, 38€

Le risotto ~ La truffe « tuber aestivum » ~ parmesan, 35€

-----------------

DESSERTS

Les fromages de Pierre Rollet, 15€

Le Chocolat ~ la vanille ~ les mucilages, 19€

La framboise ~ roses ~ champagne, 17€

La figue ~ cassis ~ feuille de figuier, 17€

Prix nets, taxes et service compris.


